KVALIFIKACINIAI
VIENETAI

VIREJAS
[EKS LYGIS 4]

Rezultatas nr.2: Pilotinis projekto jgyvendinimas

LIETUVA




KODAS KVALIFIKACINIS VIENETAS VALANDOS KREDITAI
13101301 [ Tvarkos virtuvéje palaikymas .|, ... 108 | 4 |
SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS JGUDZIAI KOMPETENCIJOS
REZULTATAS
1. Paruosia ir tvarko Svaros Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
zona. e Patalpy zony paskirtis, reikalavimus darbo e  Paruosti virtuvés veita laikantis higienos e Vadovaujantis darbuotojy
vietai reikalavimy. saugos ir sveikatos darbe
e Higienos reikalavimus. reikalavimais, parengia viréjo
darbo zonas.

VERTINIMO KRITERIJAI

e Laikomasi reikalavimy paruosiant viréjo darbo vieta.
e Vieta sutvarkyta laikantis darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimy, geros higienos praktikos taisykliy.

SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS jGUDzlAI KOMPETENCIJOS
REZULTATAS
2. PriziGréti virtuvés jrengimus. | Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
e  Reikalavimus ir taisykles darbo vietai. e  Parinkti reikalingus jrengimus darbo vietai. e  Paruosia darbo vietg:
e Virtuvés jrengimus, jy paskirt;j. e Dirbti laikantis higienos reikalavimy. Vadovaujantis darbuotojy
e Virtuves jrengimy saugumo reikalavimus. e  Saugiai naudoti jrengimus. saugos ir sveikatos reikalavimy ir

geros higienos praktikos

taisyklémis valo ir saugiai

ekspoatuoja virtuvés jrengimus.

e lLaikomasi reikalavimy paruoSiant viréjo darbo vietg

e laikomasi higienos reikalavimy.

e Teisingai parenka ir naudoja virtuvés jrengimus saugiai ir tinkamai.
GALUTINIAI REZULTATAI

Paruosia darbo vietg vadovaujantis darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimais ir geros higienos praktikos taisyklémis.

KODAS KVALIFIKACINIS VIENETAS VALANDOS KREDITAI

4101338 Pasiruogimas patiekaly gaminimui.

SIEKTINAS MOKYMOSI ZINI0S |GUDZIAI KOMPETENCIJOS
REZULTATAS

1. Parinkti maisto produktusir | Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
zaliavas atlikti jy pirminj e  Maisto produkty ir Zaliavy savybes ir e |vertinti maisto produkty ir Zaliavy kokybe; e Parenka ir paruosia maisto produktus
apdorojima. maistine verte. e Maisto produkty ir Zaliavy laikymo salygas. ir Zaliavas laikydamasis technologiniy
reikalavimy.
VERTINIMO KRITERIJAI
e Jvardinti ir parinkti maisto produktai ir Zaliavos pusgaminiams ir patiekalams gaminti
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SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS

REZULTATAS

2. Paskaiciuoti maisto Mokinys Zino ir supranta:
produkty ir Zaliavy reikmes. | e  Receptiros, kalkuliacinés ir technologijos

korteliy sudarymo principus.

JGUDZIAI

Mokinys geba:
e Taiko technologines korteles maisto
produkty ir Zaliavy reikmiy pusgaminiams,
patiekalams gaminti.

VERTINIMO KRITERUJAI

e  Parinkti maisto produktai ir Zaliavos pusgaminiams ir patiekalams gaminti, paaiskintos ir apibldintos maisto naudojimo normos.
e  Paaiskintas receptiros ir technologinés kortelés sudarymas, sudaryta receptira ir technologiné kortelé.

GALUTINIAI REZULTATAI
e  Parinkti kokybiSki maisto produktai ir Zaliavos pusgaminiams ir patiekalams gaminti.

KVALIFIKACINIS VIENETAS

KODAS
4101341

KVALIFIKACINIS VIENETAS
UzkandZiy gaminimas jy apipavidalinimas ir
kokybés vertinimas.

SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS
REZULTATAS
1. Paruosti pusgaminius Mokinys Zino ir supranta:
uzkandZiams gaminti e |vairius terminius apdorojimo badus;

e Higienos ir saugos reikalavimus.

SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS

REZULTATAS

2. Gaminti uzkandzius Mokinys Zino ir supranta:

e Uzkandziy klasifikacijg, asortimentg;

e Uzkandziy gaminimo technologinio proceso
nuosekluma;

e Jrenginius, jrankius ir inventoriy reikalingus
uzkandziams gaminti;

e Uzkandziy laikymo salygas ir realizavimo
terminus.
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e  Maisto produktai ir Zaliavos parinkti laikantis technologiniy korteliy reikalavimy.

VALANDOS
108

JGUDZIAI

Mokinys geba:

e  Paruosti maisto produktus ir zZaliavas, skirtas
uzkandziams gaminti;

e  Parinkti ir saugiai naudoti virtuvés jrenginius ir
jrankius;

e Tinkamai taikyti saugojimo ir realizavimo
sglygas uzkandzZiy pusgaminiams.

VERTINIMO KRITERIAJI

JGUDZIAI

Mokinys geba:

e Suplanuoti uzkandziy technologinio proceso
eiliSkuma;

e  Parinkti uzkandziy gaminimui maisto
produktus ir zZaliavas;

e  Taikyti geros higienos praktikos taisykles
gaminant uzkandZius;

e  Parinkti tinkamus technologinius jrenginius,
jrankius ir saugiai naudoti.

KOMPETENCIJOS

Mokinys:
e  Apskaic¢uoja reikiama maisto
produkty ir Zaliavy kiekj
pusgaminiams, patiekalams galimti
naudojant technologijos korteles.

KREDITAI

KOMPETENCIJOS

Mokinys:

e Paruosia maisto produktus ir
Zaliavas uzkandziy pusgaminius
laikantis geros higienos praktikos
taisyklémis.

KOMPETENCIJOS

Mokinys:

e  Gamina jvairius uzkandzius
laikantis geros higienos praktikos
taisyklémis.

VERTINIMO KRITERIJAI



e laikosi darbo vietos reikalavimy.
e Technologiniai procesai atlikti laikantis gaminimo nuoseklumo gaminant uzkandzius.
e Laikosi higienos reikalavimy.

e  Parenka jrenginius, jrankius ir inventoriy, naudoja juos saugiai ir teisingai.
ZINIOS JGUDZIAI

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
3. Jvertinti uzkandziy

KOMPETENCIOS

Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:

pusgaminiy ir patiekaly e Uzkandziy pusgaminiy ir gaminiy vertinimo e  Pazyméti uzkandziy pusgaminius ir gaminius; e Apipavidalina ir patiekia lékstéje
kokybe ir juos apipavidalinti badus; e Apipavidalinti uzkandZius. uzkandzius laikantis geros higienos
ir patiekti. e UzkandZiy pusgaminiy ir gaminiy laikymo ir praktikos taisyklémis.

realizavimo salygas.
VERTINIMO KRITERIJAI

e UZkandZiy patiekaly gamybos technologiniai procesai atlikti laikantis gaminimo nuoseklumo ir higienos reikalavimy, nustatyta ir apibudinta

uzkandziy patiekaly kokybé.

GALUTINIAI REZULTATAI
e Uzkandziy pusgaminiai ir patiekalai pagaminti laikantis gamybos technologija ir higienos reikalavimy.

e  Patiekti kokybiski uzkandziai.

KVALIFIKACINIS VIENETAS

KVALIFIKACINIS VIENETAS ‘ VALANDOS KREDITAI
4101341 Saloty gaminimas jy apipavidalinimas ir kokybés 81 3
vertinimas
SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS jGUDZIAI KOMPETENCIJOS
REZULTATAS
1. Paruosti pusgaminius Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
salotoms e Jvairius terminius apdorojimo bidus; e  Paruosti maisto produktus ir Zaliavas e  Paruosia maisto produktus ir
e Higienos ir saugos reikalavimus. saloty pusgaminiams gaminti; Zaliavas saloty pusgaminius
e  Parinkti tinkamus technologinius laikantis geros higienos praktikos
jrenginius, jrankius ir saugiai naudoti; taisyklémis.
e Tinkamai taikyti saugojimo ir realizavimo
sglygas saloty pusgaminiams.
VERTINIMO KRITERIJAI
e  Maisto produktai ir Zaliavos parinkti laikantis technologiniy korteliy reikalavimy.

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
2. Gaminti salotas

ZINIOS JGUDZIAI KOMPETENCIJOS

Mokinys Zino ir supranta:
e Saloty ir miSrainiy asortimentg;

e Saloty gaminimo technologinio proceso
nuosekluma;

Mokinys geba:

e  Suplanuoti saloty technologinio proceso
eiliskumg;

e Parinkti saloty gaminimui maisto

Mokinys:
e Gamina salotas ir miSraines laikantis
geros higienos praktikos taisyklémis.
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e Jrenginius, jrankius ir inventoriy reikalingus produktus ir Zaliavas;
salotoms gaminti; e  Taikyti geros higienos praktikos taisykles
e Saloty laikymo salygas ir realizavimo terminus. gaminant salotas;
e Parinkti tinkamus technologinius
jrenginius, jrankius ir saugiai naudoti.

VERTINIMO KRITERIJAI

e Llaikosi darbo vietos reikalavimy.
e Technologiniai procesai gaminant salotas atlikti laikantis gaminimo nuoseklumo.
e Llaikosi higienos reikalavimy.
e Parenka jrenginius, jrankius ir inventoriy, naudoja juos saugiai ir teisingai.
SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS JGUDZIAI KOMPETENCIJOS

REZULTATAS
3. Jvertinti saloty pusgaminiy ir | Mokinys Zino ir supranta:
patiekaly kokybe ir juos e  Saloty pusgaminiy ir gaminiy vertinimo bddus;
apipavidalinti ir patiekti. e Saloty pusgaminiy ir gaminiy laikymo ir
realizavimo sglygas.

Mokinys:
e Apipavidalina ir patiekia lékstéje
salotas laikantis geros higienos
praktikos taisyklémis.

Mokinys geba:
e PaZyméti saloty pusgaminius ir gaminius;
e Dekoruoti salotas.

VERTINIMO KRITERIJAI

e Saloty patiekaly gamybos technologiniai procesai atlikti laikantis gaminimo nuoseklumo ir higienos reikalavimy, nustatyta ir apibadinta
patiekaly kokybé.

GALUTINIAI REZULTATAI

* Salotos pagamintos laikantis gamybos technologija ir higienos reikalavimy.
e Patiektos kokybiskos salotos.

KVALIFIKACINIS VIENETAS

KODAS KVALIFIKACINIS VIENETAS VALANDOS KREDITAI
4101341 Salty patiekaly gaminimas jy apipavidalinimas ir 5
SIEKTINAS MOKYMOSI JGUDZIAI KOMPETENCIJO
REZULTATAS
1. Paruosti pusgaminius Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
Saltiems patiekalams e Jvairius terminius apdorojimo badus; e  Paruosti maisto produktus ir zaliavas Salty e Gamina pusgaminius Saltiems
e Higienos ir saugos reikalavimus. patiekaly pusgaminiams gaminti; patiekalams laikantis geros
e  Parinkti tinkamus technologinius jrenginius, higienos praktikos taisyklémis;

jrankius ir saugiai naudoti;
e Tinkamai taikyti saugojimo ir realizavimo
sglygas Saltyjy patiekaly pusgaminiams.
VERTINIMO KRITERIJAI
e  Maisto produktai ir Zaliavos parinkti laikantis technologiniy korteliy reikalavimy.
SIEKTINAS MOKYMOSI ZIN10S JGUDZIAI

KOMPETENCIIOS
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REZULTATAS

2. Gaminti Saltuosius patiekalus | Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
e Saltyjy patiekaly asortimentg; e Suplanuoti Saltyjy patiekaly technologinio e Gamina Saltuosius patiekalus
e Saltyjy patiekaly gaminimo technologinio proceso eiliskuma; laikantis geros higienos praktikos
proceso nuosekluma; e Parinkti Saltyjy patiekaly gaminimui maisto taisyklémis.
e Jrenginius, jrankius ir inventoriy reikalingus produktus ir Zaliavas;
Saltiesiems patiekalams gaminti; e Taikyti geros higienos praktikos taisykles
e Saltyjy patiekaly laikymo salygas ir gaminant Saltuosius patiekalus;
realizavimo terminus. e  Parinkti tinkamus technologinius jrenginius,
jrankius ir saugiai naudoti.

VERTINIMO KRITERIJAI

e Llaikosi darbo vietos paruoSimo reikalavimy.

e Technologiniai procesai gaminant Saltuosius patiekalus atlikti laikantis gaminimo nuoseklumo.

e Llaikosi higienos ir saugos reikalavimy.

Parenka jrenginius, jrankius ir inventoriy, naudoja juos saugiai ir teisingai.
SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS |GUDZIAI KOMPETENCIJOS

REZULTATAS

3. Jvertinti Saltyjy patiekaly Mokinys Zino ir supranta:

pusgaminiy ir gaminiy kokybe ir | o  Saltyjy patiekaly pusgaminiy ir gaminiy

juos apipavidalinti ir patiekti. vertinimo badus; gaminius; Saltuosius patiekalus laikantis

e Saltyjy patiekaly pusgaminiy ir gaminiy e Dekoruoti Saltuosius patiekalus geros higienos praktikos

laikymo ir realizavimo salygas. taisyklémis.

VERTINIMO KRITERIJAI

Saltyjy patiekaly gamybos technologiniai procesai atlikti laikantis gaminimo nuoseklumo ir higienos reikalavimy, nustatyta ir apibadinta

patiekaly kokybé.

Mokinys geba:
e  Pazyméti Saltyjy patiekaly pusgaminius ir

Mokinys:
e Apipavidalina ir patiekia Iékstéje

GALUTINIAI REZULTATAI
« Saltieji patiekalai pagaminti laikantis gamybos technologija ir higienos reikalavimy.
e Patiekti kokybiski Saltieji patiekalai.

KVALIFIKACINIS VIENETAS VALANDOS KREDITAI

4101339 SRIUBY IR PADAZ) GAMINIMAS, JU 81 3
APIPAVIDALINIMAS IR KOKYBES VERTINIMAS

SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS |GUDZIAI KOMPETENCIJOS
REZULTATAS
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1. Parinkti maisto produktus
(zaliavas) sriuboms,
padaZzams gaminti.

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS

2. Paruosti darbo vietg
sriuboms, padazams gaminti.

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS

3. Parinkti kokybiskus maisto
produktus (zaliavas) sriuby
ir padazy gaminimui.

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
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Mokinys Zino ir supranta:

e Technologiniy korteliy sudarymo principus.
e  Maisto produktus ir Zaliavas remiantis
technologinémis kortelémis.

e Parengia technologijos korteles;

ZINIOS

Mokinys Zino ir supranta:

e  Reikalavimus ir taisykles darbo vietai.

e Higienos ir saugos reikalavimus;

e Jrenginius, jrankius ir inventoriy reikalingus
sriuboms gaminti;

e Terminio apdorojimo jvairius badus.

ZINIOS

Mokinys Zino ir supranta:

e Maisto kokybés vertinimo bldus;
e  Maisto produkty parinkima pagal sriuby,
padaZy asortimenta.

e Laikomasi sveikos mitybos principy.
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e Laikosi darbo vietos paruosimo reikalavimy.
e laikosi higienos ir saugos reikalavimy.

Laikomasi maisto kokybés, higienos ir saugumo standarty.

Mokinys geba:

e |vertinti maisto produkty (zaliavy) kokybe
reikalingg sriuby, padazy gaminimui.

PERFORMANCE CRITERIA

e Teisingai parenka maisto produktus (Zaliavas) sriuboms, padazams remiantis technologijos kortelémis;

Apskaiciuoja reikiamg maisto produkty ir Zaliavy kiekj sriuboms, padazams naudojantis informacinémis technologijomis.

JGUDZIAI

Mokinys geba:

e  Taikyti darbo reikalavimus;

e Dirbti pagal higienos reikalavimus;

e  Parinkti tinkamus technologinius jrenginius,
jrankius ir saugiai naudoti;

e  Taikyti jvairius terminio apdorojimo badus.

VERTINIMO KRITERUAI

e Parenka jrenginius, jrankius ir inventoriy, naudoja juos saugiai ir teisingai.

JGUDZIAI

Mokinys geba:

e  Parinkti metodus maisto kokybei jvertinti;

e  Parinkti maisto produktus skirtingam sriuby,

padazy asortimentui.
VERTINIMO KRITERIJAI

e Teisingai parinkti maisto produktai sriuby, padazy gaminimui.

JGUDZIAI

Mokinys:

Mokinys:

e  Parengia sriuby, padazy
technologines korteles.

KOMPETENCIOS

e  Paruosia darbo vietg sriuboms ir
padazams gaminti laikantis geros
higienos praktikos taisyklémis;

e Parenka, saugiai ir teisingai naudoja
jrenginius ir jrankius sriuboms ir
padazams gaminti.

KOMPTENCIJOS

Mokinys:

e  Parenka kokybiskus produktus
sriuby ir padazy gaminimui.

KOMPETENCIJOS



4. Paruosti pusgaminius
sriuboms ir padazams
gaminti.

SIEKTINAS MOKYMOSI

REZULTATAS

5. Gaminti sriubas ir padaZzus.

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS

Mokinys Zino ir supranta:

e  Maisto produkty ir zaliavy paruosimo
bldus (lupimas, pjaustymas, smulkinimas ir
kt.);

e Terminio apdorojimo badus (kepimo,
virimo ir kt.);

e Technologiniy jrengimy ir virtuvés jrankiy
naudojima;

e Higienos ir saugos reikalavimus.

Mokinys geba:

e Teisingai naudoti pusgaminiy paruosimo
biddus maisto produkty (Zaliavy) sriuby ir
padazy gaminimui;

e Naudoti tinkamus terminio apdorojimo
bldus;

e  Parinkti tinkamus technologinius jrenginius,
jrankius ir saugiai naudoti;

e Llaikytis higienos ir darbo saugos
reikalavimais.

VERTINIMO KRITERUAI

e  Pasirinkta tinkama jranga ir jrankiai, maisto produktai ir Zaliavos sriuboms ir padazams gaminti.

e Laikomasi maisto kokybés, higienos ir saugos standarty.

e  Maisto produktai ir Zaliavos sriuboms ir padazams gaminti paruosti laikantis technologiniy reikalavimy.

Mokinys Zino ir supranta:

e  Sriuby ir padazy asortimentg;

e Sriuby ir padazy gamybos technologinj
procesg;

e  Maisto produkty (Zaliavy) panaudojima
sriuboms ir padazams gaminti;

e Higienos ir saugos reikalavimus.

JGUDZIAI

Mokinys geba:

e Laikytis technologinio gamybos proceso
eiliSkumo, gaminant padazus ir sriubas;

e Taikyti geros higienos praktikos taisykles
gaminant padaZus ir sriubas.

PERFORMANCE CRITERIA

e Naudoja technologines korteles gaminant sriubas ir padazus.
e Sriubas ir padaZus gamina laikantis gamybos proceso nuoseklumo.
e Laikosi maisto kokybés, higienos ir saugumo standarty.

JGUDZIAI

Mokinys:

e  Paruosia maisto produktus ir
Zaliavas, sriuboms ir padazams
gaminti laikantis technologiniy
reikalavimy.

KOMPTENECIOS

Mokinys:

e  Gamina sriubas, padaZus pagal
technologine kortele, laikantis
gamybos proceso nuoseklumo.

KOMPETENCIOS

6. )vertinti sriuby ir padazy
pusgaminiy ir patiekaly
kokybe ir juos apipavidalinti

Mokinys Zino ir supranta:

e Sriuby ir padaZy pusgaminiy ir patiekaly
kokybés rodiklius ir vertinimo bidus;

e Sriuby ir padazy pusgaminiy ir patiekaly
laikymo sglygas ir realizavimo terminus.

Mokinys geba:

e |vertinti sriuby ir padaZy pusgaminiy ir
patiekaly kokybés rodiklius.

Mokinys:

e Nustatyto sriuby ir padazy
pusgaminiy ir patiekaly kokybe.
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VERTINIMO KRITERUAI

e  Jusliniu bGdu nustato sriuby ir padazy kokybe;

e  Paaiskina vertinimo kriterijus sriuby ir padazy kokybei nustatyti.

SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS JGUDZIAI KOMPETENCIJOS
REZULTATAS
7. Patiekti sriuby ir padazy Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
patiekalus.
e  Tiekimo sriuby ir padazy budus; e  Parinkti padazy ir sriuby patiekimo badus; e  Patiekia kokybiSkus padazus ir
e  Serviravimo indy pasirinkima; e  Parinkti indus; sriubas;
e Sriuby ir padazy patiekimo temperatirg; e  Patiekti sriubas ir padaZzus tinkamos e Derina padazus su patiekalais ir
e  Sriuby ir padazy dekoravimg; temperatdros; patiekia teisingai.
e  Priedus patiekiamas prie sriuby ir padazy e Dekoruoti sriubas;
(duona, bulvésir t.t.) e  Parinkti priedus ir garnyrus prie sriuby ir
e Padazy ir patiekaly derinima; padazy;
e  Padazy serviravimo badus. e Derinti padaZus patiekalams.
VERTINIMO KRITERIJAI
e  Parenka maisto produktus (Zaliavas) sriuby ir padazy patiekimui.
e  Patiekia sriubas laikantis technologiniy reikalavimy, kirybiskai dekoruojant.
e Teisingai derina ir patiekia padaZus su skirtingais patiekalais.

GALUTINIAI REZULTATAI
Parengtos technologinés kortelés laikantis receptira.
Pagaminti padazai, sriubos laikantis gamybos technologinio proceso, gaminimo nuoseklumo ir higienos, saugumo reikalavimy.
Jvertinta padazy ir sriuby kokybé, naudojant vertinimo metodus ir kriterijus.
Teisingai parinkti padaZai patiekalams.
Sriubos ir padazai apipavidalinti ir kGirybiskai dekoruoti.

KVALIFIKACINIS VIENETAS

KODAS KVALIFIKACINIS VIENETAS VALANDOS KREDITAI
4101339 KIAUSINIYU GAMINIMAS, APIPAVIDALINIMAS IR | 54 2
KOKYBES VERTINIMAS
SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS jGUDzIAI KOMPETENCIJOS
REZULTATAS

1. Parinkti maisto produktus Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:

(Zaliavas) kiausiniy patiekalams | ¢  Technologiniy korteliy principus; e Parinkti kokybigkas Zaliavas, kiauginiy * Paruosia technologing kiauiniy patiekaly
gaminti. e Maisto produktus, Zaliavas, reikalingas patiekalams gaminti. kortele.
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SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
2. Paruosti darbo vietg kiausiniy
patiekaly gaminimui.

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS

3. Parinkti kokybiskus maisto
produktus kiausiniy patiekaly
gaminimui.

SIEKTINAS MOKYMOSI

REZULTATAS
4. Paruosti pusgaminius
kiausiniy patiekalams gaminti.

kiausiniy patiekalams gaminti.

VERTINIMO KRITERIJAI
e  Maisto produktai (Zaliavos) parenkami laikantis technologinémis kortelémis.
e Apskaictiuoja reikiamg maisto produkty ir Zaliavy kiekj kiauSiniy patiekalams naudojantis informacinémis technologijomis.

ZINIOS JGUDZIAI KOMPETENCIJOS

Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
e Reikalavimus ir taisykles darbo vietai; e Taikyti darbo reikalavimus; e  ParuoSia darbo vietg kiauSiniy
e Higienos ir saugos reikalavimus; e Dirbti pagal higienos reikalavimus; patiekalams gaminti laikantis geros
e Jrenginius, jrankius ir inventoriy kiauSiniy e  Parinkti tinkamus technologinius jrenginius, higienos praktikos taisykléms;

patiekalams gaminti; jrankius ir saugiai naudoti; e Parenka, saugiai ir teisingai naudoja
e Terminio apdorojimo badus. e Taikyti jvairius terminio apdorojimo biidus. jrenginius ir jrankius kiauiniy

patiekalams gaminti.

VERTINIMO KRITERUAI

e Llaikosi darbo vietos paruoSimo reikalavimy.

e Llaikosi higienos ir saugos reikalavimy.

e  Parenka jrenginius, jrankius ir inventoriy, naudoja juos saugiai ir teisingai.
ZINIOS |GUDZIAI

KOMPETENCIOS

Mokinys:
e Parenka kokybiSkus maisto produktus
kiausiniy patiekaly gaminimui.

Mokinys geba:
e  Parinkti metodus maisto kokybei jvertinti;
e  Parinkti maisto produktus skirtingam
kiausiniy patiekaly asortimentui.
VERTINIMO KRITERIAI

Mokinys Zino ir supranta:
e  Maisto kokybés vertinimo bidus;

e  Maisto produkty parinkima pagal kiauSiniy
patiekaly asortimenta.

e Teisingai parinkti maisto produktai kiausiniy patiekaly gaminimui.
e Laikomasi sveikos mitybos principy.
Laikomasi maisto kokybés, higienos ir saugumo standarty.

ZIN10S |GUDZIAI KOMPETENCIJOS

Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:

e Maisto produkty paruosimo bidus; e  Teisingai naudoti pusgaminiy paruosimo °

e Terminio apdorojimo badus (kepimo, blddus maisto produkty (zZaliavy) kiausiniy
virimo ir kt..); patiekaly gaminimui;

e Technologiniy jrengimy ir virtuvés jrankiy e Naudoti tinkamus terminio apdorojimo
naudojima; bldus;

e Higienos ir saugos reikalavimus. e  Parinkti tinkamus technologinius jrenginius,
jrankius ir saugiai naudoti;

e Laikytis higienos ir darbo saugos
reikalavimais.

VERTINIMO KRITERUAI

Paruosia maisto produktus ir Zaliavas
kiauSiniy patiekalams ir garnyrui
gaminti laikantis technologiniy
reikalavimy.
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SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS

kokybe ir juos apipavidalinti

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
7. Patiekti kiausiniy patiekalus.

@ .
BUrsSpOCe

5. Gaminti kiauSiniy patiekalus

6. Jvertinti kiauSiniy patiekaly

e  Pasirinkta jranga ir jrankiai tinkami, maisto produktams ir Zaliavoms kiausiniy patiekalams gaminti.
e Laikomasi maisto kokybés, higienos ir saugos standarty.
e  Maisto produktai ir Zaliavos kiausiniy patiekalams gaminti paruosti laikantis technologiniy reikalavimy.

ZINIOS JGUDZIAI KOMPETENCIJOS

Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
e KiauSiniy patiekaly asortimenta; e  Taikyti terminj paruoSimo bida pagal e  Gamina kiauSiniy patiekalus pagal
e  KiauSiniy terminio apdorojimo budus; kiauSiniy patiekaly asortimentg; technologine kortele, laikantis gamybos
e Technologinius kiausiniy patiekaly e Llaikytis technologinio gamybos proceso proceso nuoseklumo.
operacijos bidus; eiliskumo, gaminant kiausiniy patiekalus;
e Higienos ir saugos reikalavimus. e Taikyti geros higienos praktikos taisykles.

VERTINIMO KRITERUJAI

e Naudoja technologines korteles gaminant kiausiniy patiekalus;

e  Kiausiniy patiekalus gamina laikantis gamybos proceso nuoseklumo;

e Laikosi maisto kokybés, higienos ir saugumo standarty.
ZINI0S

|GUDZIAI KOMPETENCIOS

Mokinys:
e Nustato kiausiniy patiekaly kokybe.

Mokinys Zino ir supranta:
e  Kiausiniy patiekaly kokybés vertinimo
kriterijus;
Kiausiniy patiekaly kokybés vertinimo
metodus;

Mokinys geba:
e |vertinti kiausiniy patiekaly kokybe pagal
tinkamus vertinimo kriterijus ir metodus.

VERTINIMO KRITERIJAI
e  Jusliniu badu nustato kiausiniy patiekaly kokybe;

Paaiskina vertinimo kriterijus kiausiniy patiekaly kokybei nustatyti.
ZINIOS

|GUDZIAI KOMPETENCIOS

Mokinys Zino ir supranta:
e  Tiekimo kiausiniy patiekaly badus;

e  Serviravimo indy pasirinkima;

e  Kiausiniy patiekaly patiekimo temperatirg;
Kiausiniy patiekaly dekoravimg;

Mokinys geba:
e  Parinkti kiausiniy patiekaly patiekimo badus;
e  Parinktiindus;

e  Patiekti tinkamos temperatros kiausSiniy

patiekalus.
VERTINIMO KRITERIJAI
Patiekia kiausiniy patiekalus laikantis technologiniy reikalavimy, kirybiskai dekoruojant.
GALUTINIAI REZULTATAI

Mokinys:
e  Patiekia kokybiSkus kiauSiniy
patiekalus.

e  Parinkti kokybiski produktai ir tinkami naudojami metodai kiausiniy patiekalams gaminti;
e Pagaminti ir patiekti kiausiniy patiekalai laikantis gamybos technologinio proceso, gaminimo nuoseklumo ir higienos, saugumo reikalavimy.
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UNIT OF LEARNING OUTCOME
KODAS KVALIFIKACINIS VIENETAS VALANDOS KREDITAI
SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS jGUDZIAI KOMPETENCIJOS
REZULTATAS
1. Parinkti maisto produktus Mokinys Zino ir supranta:
(zaliavas) karsty miltiniy e Technologiniy korteliy sudarymo principus;
patiekaly gaminimui. e  Maisto produktus, 7aliavas, reikalingas
patiekalams gaminti.

Mokinys:
¢ Paruosia technologine karsty miltiniy
patiekaly kortele.

Mokinys geba:

e  Parinkti kokybiSkas Zaliavas, remiantis
technologinémis kortelémis karsty miltiniy

patiekaly gaminimui.

VERTINIMO KRITERIJAI

e  Maisto produktai (Zaliavos) parenkami laikantis technologinémis kortelémis;

e Apskaitiuoja reikiamg maisto produkty ir Zaliavy kiekj karsty miltiniy patiekaly gaminimui naudojantis informacinémis technologijomis

SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS jGUDZIAI KOMPETENCIOS
REZULTATAS
2. Paruosti darbo vietg karsty Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
miltiniy patiekaly gaminimui. e Reikalavimus ir taisykles darbo vietai; e Taikyti darbo reikalavimus; e  Paruosia darbo vietg karstiems
e Higienos ir saugos reikalavimus; e Dirbti pagal higienos reikalavimus; miltiniams patiekalams gaminti
e |renginius, jrankius ir inventoriy karstiems | ¢  Parinkti tinkamus technologinius jrenginius, laikantis geros higienos praktikos
miltiniams patiekalams gaminti; jrankius ir saugiai naudoti; taisykléms;
e Terminio apdorojimo badus. e  Taikyti jvairius terminio apdorojimo badus. e Parenka, saugiai ir teisingai naudoja
jrenginius ir jrankius patiekalams
gaminti.

VERTINIMO KRITERUAI

e Laikosi darbo vietos paruosimo reikalavimy.

e laikosi higienos ir saugos reikalavimy.

e Parenka jrenginius, jrankius ir inventoriy, naudoja juos saugiai ir teisingai.

SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS JGUDZIAI KOMPETENCIJOS
REZULTATAS

3. Parinkti kokybiskus maisto Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:

produktus karsty miltiniy e  Maisto kokybés vertinimo bldus; e  Parinkti metodus maisto kokybei jvertinti; e  Parenka kokybiskus maisto produktus

patiekaly gaminimui. e  Maisto produkty parinkima pagal kar$ty e  Parinkti maisto produktus skirtingam karsty karsty miltiniy patiekaly gaminimui.

miltiniy patiekaly asortimenta. miltiniy patiekaly asortimentui.

VERTINIMO KRITERIJAI

e Teisingai parinkti maisto produktai karsty miltiniy patiekaly gaminimui.

e Laikomasi sveikos mitybos principy.

e lLaikomasi maisto kokybés, higienos ir saugumo standarty.

SIEKTINAS MOKYMOSI jGUDzIAI KOMPETENCIJOS
REZULTATAS
4. Paruosti pusgaminius Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
» Co-funded by the
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karstiems miltiniams
patiekalams.

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
5. Gaminti karStus miltinius
patiekalus.

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS

6. Jvertinti karsty miltiniy

patiekaly kokybe.

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
7. Patiekti miltinius karstus
patiekalus.

e Maisto produkty ir Zaliavy paruosimo e Teisingai naudoti pusgaminiy paruosimo ®  Paruo$ia maisto produktus ir Zaliavas
budus; budus maisto produkty (zaliavy) karsty karstiems miltiniams patiekalams
e  Terminio apdorojimo bidus (kepimo, miltiniy patiekaly gaminimui; gaminti laikantis technologiniy
virimo ir kt..); e Naudoti tinkamus terminio apdorojimo reikalavimy.
e Technologiniy jrengimy ir virtuvés jrankiy bldus;
naudojima; e  Parinkti tinkamus technologinius jrenginius,
e Higienos ir saugos reikalavimus. jrankius ir saugiai naudoti;
e Llaikytis higienos ir darbo saugos
reikalavimais.

VERTINIMO KRITERUJAI

e Pasirinkta jranga ir jrankiai tinkami, maisto produktams ir Zaliavoms karstiems miltiniams patiekalams gaminti.

e lLaikomasi maisto kokybés, higienos ir saugos standarty.

e  Maisto produktai ir Zaliavos karStiems miltiniams patiekalams gaminti paruosti laikantis technologiniy reikalavimy.
ZINIOS |GUDZIAI KOMPETENCIJOS

Zino ir supranta:

Mokinys geba: Mokinys:

e  Karsty miltiniy patiekaly asortimentg; e Taikyti terminj paruoSimo bida pagal karSty | ® Gamina karStus miltinius patiekalus
e Karsty miltiniy patiekaly terminio miltiniy patiekaly asortimentg; pagal technologine kortele, laikantis
apdorojimo badus; e Laikytis technologinio gamybos proceso gamybos proceso nuoseklumo.

e Technologinius karsty miltiniy patiekaly eiliSkumo, gaminant karsStus miltinius
operacijos bidus; patiekalus;
e Higienos ir saugos reikalavimus. e Taikyti geros higienos praktikos taisykles.
e Naudoja technologines korteles gaminant karStus miltinius patiekalus;
e KarsStus miltinius patiekalus gamina laikantis gamybos proceso nuoseklumo;
e Laikosi maisto kokybés, higienos ir saugumo standarty.
- #ANnjos

|GUDZIAI KOMPETENCIOS

Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba:

e  Karsty miltiniy patiekaly kokybés vertinimo | e
kriterijus;

e  Karsty miltiniy patiekaly kokybés vertinimo

metodus.

Mokinys:
Jvertinti karSty miltiniy patiekaly kokybe e Nustato karsty miltiniy patiekaly
pagal tinkamus vertinimo kriterijus ir bldus. kokybe pagal tinkamus vertinimo
kriterijus ir badus.

VERTINIMO KRITERIAI
e  Jusliniu bGdu nustato karsty miltiniy patiekaly kokybe;
e  Paaiskina vertinimo kriterijus karsty miltiniy patiekaly kokybei nustatyti.

ZINIOS |GUDZIAI KOMPETENCIJOS
Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba:
e  Tiekimo karsty miltiniy patiekaly bidus; .

Mokinys:
Parinkti karsty miltiniy patiekaly patiekimo e  Patiekia kokybiSkus karstus miltinius

@ .
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bldus;
e  Parinktiindus;
e  Patiekti tinkamos temperatiros karStus
miltinius patiekalus.
VERTINIMO KRITERIJAI
Patiekia karStus miltinius patiekalus laikantis technologiniy reikalavimy, kirybiskai dekoruojant.
GALUTINIAI REZULTATAI

e Serviravimo indy pasirinkimg; patiekalus.
e Karsty miltiniy patiekaly patiekimo
temperaturg;

Karsty miltiniy patiekaly dekoravimg;

e  Parinkti kokybiski produktai ir tinkami naudojami metodai karstiems miltiniams patiekalams gaminti;
e Pagaminti ir patiekti karsti miltiniai patiekalai laikantis gamybos technologinio proceso, gaminimo nuoseklumo ir higienos, saugumo reikalavimuy.

KVALIFIKACINIS VIENETAS VALANDOS KREDITAI

4101339

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
1. Parinkti maisto produktus
(zaliavas) darzoviy, ankstiniy,
gridy, makarony, varskés
karsty patiekaly ir garnyry
gaminimui.

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
2. Paruosti darbo vietg
darZoviy, ankstiniy, grady,
makarony, varskeés karsty
patiekaly ir garnyry

DarZoviy, ankstiniy, griady, makarony, varskes 81 3
karsty patiekaly ir garnyry gaminimas ir
patiekimas.

ZIN10S |GUDZIAI KOMPETENCIJOS
Mokinys:
¢ Paruosia technologine darzoviy, ankstiniy
grady, makarony, varskés karsty
patiekaly ir garnyry patiekaly kortele.

Mokinys geba:
Parinkti kokybiskas Zaliavas, remiantis
technologinémis kortelémis darzoviy,
ankstiniy grady, makarony, varskés karsty
patiekaly ir garnyry patiekaly gaminimui.
VERTINIMO KRITERIJAI
e  Maisto produktai (Zaliavos) parenkami laikantis technologinémis kortelémis;
Apskaiciuoja reikiama maisto produkty ir Zaliavy kiekj darzoviy ankstiniy, gridy, makarony, varskés karsty patiekaly ir garnyry gaminimui
naudojantis informacinémis technologijomis
ZINIOS

Mokinys Zino ir supranta:

e Technologiniy korteliy sudarymo principus; | e

e  Maisto produktus, Zaliavas, reikalingas
patiekalams gaminti.

JGUDZIAI KOMPETENCIJOS
Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba:
e Reikalavimus ir taisykles darbo vietai; e Taikyti darbo reikalavimus; .
e Higienos ir saugos reikalavimus; e  Dirbti pagal higienos reikalavimus;

e Jrenginius, jrankius ir inventoriy karStiems e  Parinkti tinkamus technologinius jrenginius,

Mokinys:

Paruosia darbo vietg darzoviy,
ankstiniy, gridy, makarony, varskés
karsty patiekaly ir garnyry patiekalams

gaminimui. miltiniams patiekalams gaminti; jrankius ir saugiai naudoti; gaminti laikantis geros higienos
e Terminio apdorojimo bidus. e  Taikyti jvairius terminio apdorojimo bidus. praktikos taisykléms;

e Parenka, saugiai ir teisingai naudoja
jrenginius ir jrankius patiekalams
gaminti.

e lLaikosi darbo vietos paruosimo reikalavimy.
e Laikosi higienos ir saugos reikalavimy.
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SIEKTINAS MOKYMOSI

REZULTATAS
3. Parinkti kokybiskus maisto
produktus darZoviy, ankstiniy,
gridy, makarony, varskés
karsty patiekaly ir garnyry
gaminimui.

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
4. Paruosti pusgaminius
darzZoviy, ankstiniy, grady,
makarony, varskeés karsty
patiekalams ir garnyrui.

SIEKTINAS MOKYMOSI

REZULTATAS
5. Gaminti darZoviy, ankstiniy,
gridy, makarony, varskes
karstus patiekalus ir garnyrus.

ZINIOS

Mokinys Zino ir supranta:

Maisto kokybés vertinimo bidus;
Maisto produkty parinkima pagal darzoviy,
ankstiniy, gridy, makarony, varskeés karsty
patiekaly ir garnyry asortimenta.

Parenka jrenginius, jrankius ir inventoriy, naudoja juos saugiai ir teisingai.

|GUDZIAI

Mokinys geba:

e  Parinkti metodus maisto kokybei jvertinti;

e  Parinkti maisto produktus skirtingam
darzoviy, ankstiniy, griady, makarony,
varskeés karsty patiekaly ir garnyry
asortimentui.

KOMPETENCIOS

Mokinys:

e Parenka kokybiskus maisto produktus
darzoviy, ankstiniy, griady, makarony,
varskeés karsty patiekaly ir garnyry
gaminimui.

VERTINIMO KRITERUJAI

Teisingai parinkti maisto produktai darZoviy, ankstiniy, grady, makarony, varskés karsty patiekaly ir garnyry gaminimui.

Laikomasi sveikos mitybos principy.

Laikomasi maisto kokybés, higienos ir saugumo standarty.

ZINIOS

Mokinys Zino ir supranta:

Maisto produkty ir zaliavy paruosimo
bldus;

Terminio apdorojimo bidus (kepimo,
virimo ir kt..);

Technologiniy jrengimy ir virtuvés jrankiy
naudojima;

Higienos ir saugos reikalavimus.

JGUDZIAI

Mokinys geba:

e  Teisingai naudoti pusgaminiy paruosimo
bldus maisto produkty (Zaliavy) darzoviy,
ankstiniy, gridy, makarony, varskés karsty
patiekalams ir garnyro gaminimui;

e Naudoti tinkamus terminio apdorojimo
bldus;

e  Parinkti tinkamus technologinius jrenginius,
jrankius ir saugiai naudoti;

e Llaikytis higienos ir darbo saugos
reikalavimais.

KOMPETENCIJOS

Mokinys:

e  Paruosia maisto produktus ir Zaliavas
darzoviy, ankstiniy, griady, makarony,
varskeés karsty patiekalams ir garnyrui
gaminti laikantis technologiniy
reikalavimy.

VERTINIMO KRITERUAI

Pasirinkta jranga ir jrankiai tinkami, maisto produktams ir Zaliavoms darzoviy, ankstiniy, gridy, makarony, varskés karsty patiekalams ir

garnyrui gaminti.

Laikomasi maisto kokybés, higienos ir saugos standarty.
Maisto produktai ir Zaliavos darzoviy, ankstiniy, griady, makarony, varskés karsty patiekalams ir garnyrui gaminti paruosti laikantis

technologiniy reikalavimy.
ZINIOS

Zino ir supranta:

Darzoviy, ankstiniy, griady, makarony,
varskeés karsty patiekaly ir garnyry
asortimenty;

DarzZoviy, ankstiniy, grady, makarony,

JGUDZIAI

Mokinys geba:

e  Taikyti terminj paruosimo bida pagal
darzoviy, ankstiniy, grady, makarony,
varskés karsty patiekaly ir garnyry
asortimentg;

KOMPETENCIJOS

Mokinys:

e  Gamina darzoviy, ankstiniy, griady,
makarony, varskes karstus patiekalus ir
garnyrus pagal technologine kortele,
laikantis gamybos proceso nuoseklumo.
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SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
6. Jvertinti darZoviy, ankstiniy,
gridy, makarony, varskés
karStyjy patiekaly ir garnyry
kokybe.

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
7. Patiekti darZoviy, ankstiniy,
gridy, makarony, varskés
karstuosius patiekalus ir
garnyrus.

varskeés karsty patiekaly ir garnyry terminio | e
apdorojimo badus;

e Technologinius darzoviy, ankstiniy, grady,
makarony, varskes karsty patiekaly ir
garnyry operacijy badus; .

e Higienos ir saugos reikalavimus.

Laikytis technologinio gamybos proceso
eiliSkumo, gaminant darzoviy, ankstiniy,
griady, makarony, varskés karsty patiekalus
ir garnyrus;

Taikyti geros higienos praktikos taisykles.

VERTINIMO KRITERIJAI
e Naudoja technologines korteles gaminant darzoviy, ankstiniy, gridy, makarony, varskés karstus patiekalus ir garnyrus;
e darzoviy, ankstiniy, gridy, makarony, varskés karstus patiekalus ir garnyrus gamina laikantis gamybos proceso nuoseklumo;
e Laikosi maisto kokybés, higienos ir saugumo standarty.

varskeés karstyjy patiekaly ir garnyry
kokybés vertinimo kriterijus;

e Darzoviy, ankstiniy, gridy, makarony,
varskés karstyjy patiekaly ir garnyry
kokybés vertinimo metodus.

ZINIOS

Mokinys Zino ir supranta:

e Tiekimo darZoviy, ankstiniy, grady,
makarony, varskés karstyjy patiekaly ir
garnyry badus;

e Serviravimo indy pasirinkima;

e DarzZoviy, ankstiniy, grady, makarony,
varskés karstyjy patiekaly ir garnyry
patiekimo temperatirg;

e Darzoviy, ankstiniy, grady, makarony,
varskeés karstyjy patiekaly ir garnyry
dekoravimg;

dekoruojant.

makarony, varskes karstyjy patiekaly ir
garnyry kokybe pagal tinkamus vertinimo
kriterijus ir badus.

VERTINIMO KRITERIAI

JGUZDIAI

Mokinys geba:

e  Parinkti darZoviy, ankstiniy, grady,
makarony, varskés karstuyjy patiekaly ir
garnyry patiekimo badus;

e  Parinkti indus;

e  Patiekti tinkamos temperatiiros darzoviy,
ankstiniy, gridy, makarony, varskés
karstuosius patiekalus ir garnyrus.

PERFORMANCE CRITERIA

ZINI0S |GUDZIAI KOMPETENCIJOS
Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
e Darzoviy, ankstiniy, grady, makarony, e |vertinti darZoviy, ankstiniy, grady, e Nustato darzoviy, ankstiniy, griady,

makarony, varskes karstyjy patiekaly ir
garnyry kokybe pagal tinkamus
vertinimo kriterijus ir blidus.

e  Jusliniu bGdu nustato darzoviy, ankstiniy, gridy, makarony, varskés karstyjy patiekaly ir garnyry kokybe;
e  Paaiskina vertinimo kriterijus darzoviy, ankstiniy, gridy, makarony, varskes karstyjy patiekaly ir garnyry kokybei nustatyti.

KOMPETENCIOS

Mokinys:

e  Patiekia kokybiskus darzoviy, ankstiniy,
grudy, makarony, varskés karstuosius
patiekalus ir garnyrus.

e  Patiekia darzoviy, ankstiniy, gridy, makarony, varskeés karstuosius patiekalus ir garnyrus laikantis technologiniy reikalavimy, kiirybiskai
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GALUTINIAI REZULTATAI
e  Parinkti kokybiski produktai ir tinkami naudojami metodai darzoviy, ankstiniy, griidy, makarony, varskés karstiems patiekalams ir garnyrams gaminti;

e Pagaminti ir patiekti darZoviy, ankstiniy, grady, makarony, varskés karstieji patiekalai ir garnyrai laikantis gamybos technologinio proceso, gaminimo nuoseklumo ir

higienos, saugumo reikalavimy.

KVALIFIKACINIS VIENETAS

4101339

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS

1. Parinkti maisto produktus

(Zaliavas) mésos ir vistienos
karstyjy patiekaly ir
uzkandziy gaminimui

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
2. Paruosti darbo vietg mésos ir
vistienos karstyjy patiekaly ir
uzkandziy gaminimui.

SIEKTINAS MOKYMOSI

REZULTATAS

3. Parinkti kokybiskus maisto
produktus mésos, vistienos
karstiems patiekalams ir

KVALIFIKACINIS VIENETAS

Meésos, vistienos karstyjy patiekaly ir
uzkandziy gaminimas ir patiekimas.

ZINIOS

Mokinys Zino ir supranta:

Technologiniy korteliy sudarymo
principus;
Maisto produktus, Zaliavas, reikalingas

patiekalams gaminti.

VALANDOS
162

JGUDZIAI

Mokinys geba:

e  Parinkti kokybiskas Zaliavas, remiantis
technologinémis kortelémis mésos,
vistienos karstiems patiekalams ir
uzkandziams.

VERTINIMO KRITERIJAI

Maisto produktai (Zaliavos) parenkami laikantis technologinémis kortelémis;
Apskaiciuoja reikiamg maisto produkty ir Zaliavy kiekj mésos ir vistienos karstyjy patiekaly ir uzkandziy gaminimui naudojantis informacinémis

technologijomis.
ZINIOS

Mokinys Zino ir supranta:

Reikalavimus ir taisykles darbo vietai;
Higienos ir saugos reikalavimus;
Jrenginius, jrankius ir inventoriy mésos ir
vistienos karstiems patiekalams ir
uzkandziams gaminti;

Terminio apdorojimo budus.

Laikosi darbo vietos paruosimo reikalavimy.
Laikosi higienos ir saugos reikalavimy.

ZINIOS

Mokinys Zino ir supranta:

Maisto kokybés vertinimo bidus;
Maisto produkty parinkima pagal mésos,

Parenka jrenginius, jrankius ir inventoriy, naudoja juos saugiai ir teisingai.

JGUDZIAI

Mokinys geba:

e Taikyti darbo reikalavimus;

e  Dirbti pagal higienos reikalavimus;

e Parinkti tinkamus technologinius jrenginius,
jrankius ir saugiai naudoti;

Taikyti jvairius terminio apdorojimo bidus.

VERTINIMO KRITERUAI

JGUDZIAI

Mokinys geba:
e  Parinkti metodus maisto kokybei jvertinti;
e Parinkti maisto produktus skirtingam mésos,

KREDITAI

KOMPETENCIJOS

Mokinys:

¢ Paruosia technologine mésos, vistienos
karstyjy patiekaly ir uzkandziy patiekaly
kortele.

KOMPETENCIOS

Mokinys:

e Paruosia darbo vietg mésos, vistienos
karstiems patiekalams ir uzkandziams
gaminti laikantis geros higienos praktikos
taisykléms;

e  Parenka, saugiai ir teisingai naudoja
jrenginius ir jrankius patiekalams gaminti.

KOMPETENCIJOS

Mokinys:
e Parenka kokybiskus maisto produktus
mésos, vistienos karstyjy patiekaly ir
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uzkandziams gaminti.

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
4. Paruosti pusgaminius ir
Zaliavas mésos, vistienos
karstiems patiekalams ir
uzkandziams gaminti.

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
5. Gaminti mésos ir
paukstienos karstuosius
patiekalus ir uzkandzius.

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS

®
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vistienos karstyjy patiekaly ir uzkandziy
asortimenta.

e lLaikomasi sveikos mitybos principy.
ZINIOS

Mokinys Zino ir supranta:

e  Maisto produkty ir Zaliavy paruoSimo
badus;

e Terminio apdorojimo badus (kepimo,
virimo ir kt..);

e Technologiniy jrengimy ir virtuvés jrankiy
naudojima;

e Higienos ir saugos reikalavimus.

ZINIOS

Zino ir supranta:

e Meésos, paukstienos karstyjy patiekaly ir
uzkandziy asortimenta;

e Meésos, paukstienos karstyjy patiekaly ir
uzkandziy terminio apdorojimo budus;

e Technologinius mésos, paukstienos
karstyjy patiekaly ir uzkandziy operacijy
bGdus;

e Higienos ir saugos reikalavimus.

ZINIOS

Co-funded by the
Erasmus+ Programme
of the European Union

e Laikomasi maisto kokybés, higienos ir saugumo standarty.

vistienos karstyjy patiekaly ir uzkandziy
asortimentui.
VERTINIMO KRITERIJAI

e Teisingai parinkti maisto produktai mésos, viStienos karstyjy patiekaly ir uzkandzZiy gaminimui.

|GUDZIAI

Mokinys geba:

Teisingai naudoti pusgaminiy paruosimo
bldus maisto produkty (Zaliavy) mésos,
vistienos karstyjy patiekaly ir uzkandziy
gaminimui;

Naudoti tinkamus terminio apdorojimo
bGdus;

Parinkti tinkamus technologinius jrenginius,
jrankius ir saugiai naudoti;

Laikytis higienos ir darbo saugos
reikalavimais.

VERTINIMO KRITERIJAI
e  Pasirinkta jranga ir jrankiai tinkami, maisto produktams ir Zaliavoms mésos, vistienos karstyjy patiekaly ir uzkandziy gaminimui

e Laikomasi maisto kokybés, higienos ir saugos standarty.

e Maisto produktai ir Zaliavos mésos, vistienos karstiems patiekalams ir uzkandzZiams gaminti paruosti laikantis technologiniy reikalavimy.

JGUDZIAI

Mokinys geba:

Taikyti terminj paruosimo bida pagal
Mésos, paukstienos karstyjy patiekaly ir
uzkandziy asortimentg;

Laikytis technologinio gamybos proceso
eiliSkumo, gaminant mésos, paukstienos
karstuosius patiekalus ir uzkandzius;
Taikyti geros higienos praktikos taisykles.

VERTINIMO KRITERIJAI

JGUDZIAI

uzkandziy gaminimui.

KOMPETENCIJOS

Mokinys:

e Paruosia maisto produktus ir Zaliavas
mésos, vistienos karstyjy patiekaly ir
uzkandziy gaminimui laikantis
technologiniy reikalavimy.

KOMPETENCIJOS

Mokinys:

e Gamina mésos, paukstienos karstuosius
patiekalus ir uzkandzius pagal
technologine kortelg, laikantis gamybos
proceso nuoseklumo.

e Naudoja technologines korteles gaminant mésos ir paukstienos karstuosius patiekalus ir uzkandzius;
e Meésos ir paukstienos karStuosius patiekalus ir uzkandZius gamina laikantis gamybos proceso nuoseklumo;
e laikosi maisto kokybés, higienos ir saugumo standarty.

KOMPETENCIJOS




6. Jvertinti mésos, paukstienos | Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:

karstyjy patiekaly ir uzkandziy e Meésos, paukstienos karstyjy patiekaly ir e Jvertinti mésos, paukstienos karstyjy e Nustato mésos, paukstienos karstyjy
kokybe. uzkandziy kokybés vertinimo kriterijus; patiekaly ir uzkandziy kokybe pagal patiekaly ir uzkandziy kokybe pagal
e Meésos, paukstienos karstyjy patiekaly ir tinkamus vertinimo kriterijus ir badus. tinkamus vertinimo kriterijus ir badus.

uzkandziy kokybés vertinimo metodus.

VERTINIMO KRITERIJAI
e Jusliniu bGdu nustato mésos, paukstienos karstyjy patiekaly ir uzkandziy kokybe;
e  PaaiSkina vertinimo kriterijus mésos, paukstienos karstyjy patiekaly ir uzkandZiy kokybei nustatyti.

SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS |GUDZIAI KOMPETENCIJOS
REZULTATAS
7.Patiekti mésos, paukstienos Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
karStuosius patiekalus ir e Tiekimo mésos, paukstienos karstyjy e Parinkti mésos, paukstienos karstyjy e Patiekia kokybiSkus mésos, paukstienos
uzkandzius. patiekaly ir uzkandziy badus; patiekaly ir uzkandziy patiekimo bidus; karstuosius patiekalus ir uzkandzius.
e  Serviravimo indy pasirinkima; e  Parinkti indus;
e Meésos, paukstienos karstyjy patiekaly ir e Patiekti tinkamos temperatiiros mésos,
uzkandziy patiekimo temperatirg; paukstienos karstuosius patiekalus ir
e Meésos, paukstienos karstyjy patiekaly ir uzkandZius..
uzkandziy dekoravimg;

VERTINIMO KRITERUAI

e Patiekia mésos, paukstienos karstuosius patiekalus ir uzkandZius laikantis technologiniy reikalavimy, kirybiskai dekoruojant.
e Derina padaZus su jvairiais mésos ir paukstienos karstais patiekalais ir uzkandziais ir teisingai patiekia.
GALUTINIAI REZULTATAI

e  Parinkti kokybiski produktai ir tinkami naudojami metodai mésos, vistienos karstiems patiekalams ir uzkandziams gaminti;
e Pagaminti ir patiekti mésos, viStienos karstieji patiekalai ir uzkandzZiai laikantis gamybos technologinio proceso, gaminimo nuoseklumo ir higienos, saugumo reikalavimy.

KVALIFIKACINIS VIENETAS

KODAS KVALIFIKACINIS VIENETAS VALANDOS KREDITAI
uzkandziy gaminimas ir patiekimas.
SIEKTINAS MOKYMOSI JGUDZIAI KOMPETENCIIOS

REZULTATAS
Parinkti maisto produktus
(zaliavas) zuvies ir jaros
gérybiy karstyjy patiekaly ir
uzkandziy gaminimui

Mokinys Zino ir supranta:
e  Technologiniy korteliy sudarymo principus;
e  Maisto produktus, Zaliavas, reikalingas
patiekalams gaminti.

Mokinys:

¢ Paruosia technologine Zuvies ir jlros
gérybiy karstyjy patiekaly ir uzkandziy

patiekaly kortele.

Mokinys geba:
e  Parinkti kokybiskas Zaliavas, remiantis
technologinémis kortelémis Zuvies ir jlros
gérybiy karstiems patiekalams ir
uzkandZiams.
VERTINIMO KRITERIAI
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SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
2. Paruosti darbo vietg Zuvies ir
jaros gérybiy karstyjy patiekaly
ir uzkandziy gaminimui.

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS

3. Parinkti kokybiskus maisto

produktus Zuvies ir jlros

gérybiy karstiems patiekalams

ir uzkandziams gaminti.

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
4. Paruosti pusgaminius ir
Zaliavas Zuvies ir jros géerybiy
karstiems patiekalams ir
uzkandziams gaminti.

e Maisto produktai (Zaliavos) parenkami laikantis technologinémis kortelémis;

e  Apskaiciuoja reikiamg maisto produkty ir zaliavy kiekj Zuvies ir jaros gérybiy karstyjy patiekaly ir uzkandziy gaminimui naudojantis

informacinémis technologijomis.
ZINI0S

|GUDZIAI KOMPETENCIJOS

Mokinys geba: Mokinys:

Mokinys Zino ir supranta:

e Reikalavimus ir taisykles darbo vietai; e Taikyti darbo reikalavimus; e ParuoSia darbo vietg Zuvies ir jaros

e Higienos ir saugos reikalavimus; e Dirbti pagal higienos reikalavimus; gérybiy karStiems patiekalams ir

e Jrenginius, jrankius ir inventoriy mésos ir e Parinkti tinkamus technologinius jrenginius, uzkandZiams gaminti laikantis geros
vidtienos karstiems patiekalams ir jrankius ir saugiai naudoti; higienos praktikos taisykléms;
uzkandziams gaminti; e  Taikyti jvairius terminio apdorojimo budus. e Parenka, saugiai ir teisingai naudoja

jrenginius ir jrankius patiekalams

gaminti.

e Llaikosi darbo vietos paruoSimo reikalavimy.

e Llaikosi higienos ir saugos reikalavimy.

e Parenka jrenginius, jrankius ir inventoriy, naudoja juos saugiai ir teisingai.
ZINIOS JGUDZIAI

e  Terminio apdorojimo badus.

KOMPETENCIJOS

Mokinys:
Parenka kokybiSkus maisto produktus
Zuvies ir jaros gérybiy karstyjy

patiekaly ir uzkandziy gaminimui.

Mokinys geba:

Parinkti metodus maisto kokybei jvertinti; .

Parinkti maisto produktus skirtingam Zuvies

ir jaros gérybiy karstyjy patiekaly ir

uzkandziy asortimentui.

VERTINIMO KRITERIJAI

e Teisingai parinkti maisto produktai Zuvies ir jaros gérybiy karstyjy patiekaly ir uzkandziy gaminimui.

e Laikomasi sveikos mitybos principy.

o Laikomasi maisto kokybés, higienos ir saugumo standarty.
ZINI0S

Mokinys Zino ir supranta:
e  Maisto kokybés vertinimo budus; °
e  Maisto produkty parinkima pagal Zuvies ir .

jaros gérybiy karstyjy patiekaly ir
uzkandziy asortimenta.

KOMPETENCIJOS

JGUDZIAI

Mokinys:

Paruosia maisto produktus ir Zaliavas
Zuvies ir jaros gérybiy karstyjy
patiekaly ir uzkandziy gaminimui

Mokinys geba:
Teisingai naudoti pusgaminiy paruosimo .
bldus maisto produkty (Zaliavy) Zuvies ir

jaros gérybiy karstyjy patiekaly ir uzkandziy

Mokinys Zino ir supranta:

e  Maisto produkty ir Zaliavy paruosimo .
budus;

e Terminio apdorojimo bidus (kepimo,

virimo ir kt..); gaminimui; laikantis technologiniy reikalavimy.
e Technologiniy jrengimy ir virtuvés jrankiy e Naudoti tinkamus terminio apdorojimo

naudojima; bldus;
e Higienos ir saugos reikalavimus. e Parinkti tinkamus technologinius jrenginius,

jrankius ir saugiai naudoti;
e  Laikytis higienos ir darbo saugos
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SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
5. Gaminti Zuvies ir jlros
gérybiy karstuosius patiekalus ir
uzkandzius.

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
6. Jvertinti Zuvies ir jaros
gérybiy karstyjy patiekaly ir
uzkandziy kokybe.

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
7. Patiekti Zuvies ir jaros
gérybiy karstuosius patiekalus ir
uzkandzius.

ZINIOS

Zino ir supranta:

e Zuvies ir jiros gérybiy kartyjy patiekaly ir
uzkandziy asortimentg;

e Zuvies ir jiros gérybiy kartyjy patiekaly ir
uzkandziy terminio apdorojimo btdus;

e Technologinius Zuvies ir jaros gérybiy
karstyjy patiekaly ir uzkandziy operacijy
bldus;

e Higienos ir saugos reikalavimus.

ZINIOS

Mokinys Zino ir supranta:
e  Zuvies ir jaros gérybiy karstyjy patiekaly ir
uzkandziy kokybés vertinimo kriterijus;

e Zuvies ir jaros gérybiy karstyjy patiekaly ir
uzkandziy kokybés vertinimo metodus.

ZINIOS

Mokinys Zino ir supranta:

e Tiekimo Zuvies ir juros gérybiy karstyjy
patiekaly ir uzkandziy badus;

e  Serviravimo indy pasirinkima;

e  Zuvies ir jiros gérybiy karstyjy patiekaly ir
uzkandZiy patiekimo temperatirg;

e Zuvies ir jiros gérybiy karstyjy patiekaly ir
uzkandziy dekoravimg;

JGUDZIAI

Mokinys geba:

Mokinys geba:

Taikyti terminj paruosimo bida pagal Zuvies
ir jiros gérybiy karstyjy patiekaly ir
uzkandziy asortimentg;

Laikytis technologinio gamybos proceso
eiliskumo, gaminant Zuvies ir jlros gérybiy
karstuosius patiekalus ir uzkandzius;

Taikyti geros higienos praktikos taisykles.

VERTINIMO KRITERUAI

e Naudoja technologines korteles gaminant Zuvies ir jiros gérybiy karstuosius patiekalus ir uzkandzius;
e Zuvies ir jiros gérybiy kar$tuosius patiekalus ir uzkandZius gamina laikantis gamybos proceso nuoseklumo;
Laikosi maisto kokybés, higienos ir saugumo standarty.

JGUDZIAI

Jvertinti Zuvies ir jiros gérybiy karstyjy
patiekaly ir uzkandziy kokybe pagal tinkamus
vertinimo kriterijus ir badus.

VERTINIMO KRITERIJAI

e Jusliniu bGdu nustato Zuvies ir jlros gérybiy karstyjy patiekaly ir uzkandziy kokybe;
e  Paaiskina vertinimo kriterijus Zuvies ir jiros gérybiy karstyjy patiekaly ir uzkandziy kokybei nustatyti.

JGUDZIAI

Mokinys geba:

Parinkti Zuvies ir juros gérybiy karstyjy
patiekaly ir uzkandZiy patiekimo badus;
Parinkti indus;

Patiekti tinkamos temperataros Zuvies ir
jaros gérybiy karstuosius patiekalus ir
uzkandzius.

reikalavimais.
VERTINIMO KRITERIJAI

e  Pasirinkta jranga ir jrankiai tinkami, maisto produktams ir Zaliavoms Zuvies ir jaros gérybiy karstyjy patiekaly ir uzkandziy gaminimui
e lLaikomasi maisto kokybés, higienos ir saugos standarty.
e  Maisto produktai ir Zaliavos Zuvies ir jlros gérybiy karsStiems patiekalams ir uzkandziams gaminti paruosti laikantis technologiniy reikalavimy.

KOMPETENCIJOS

Mokinys:

e Gamina Zuvies ir juros gérybiy
karstuosius patiekalus ir uzkandzius
pagal technologine kortele, laikantis
gamybos proceso nuoseklumo.

KOMPETENCIJOS

Mokinys:
e Nustato Zuvies ir jaros gérybiy karstyjy
patiekaly ir uzkandziy kokybe pagal

tinkamus vertinimo kriterijus ir badus.

KOMPETENCIJOS

Mokinys:

e  Patiekia kokybiSkus Zuvies ir jaros
gérybiy karstuosius patiekalus ir
uzkandzius.
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VERTINIMO KRITERIJAI
e  Patiekia Zuvies ir jaros gérybiy karStuosius patiekalus ir uzkandzius laikantis technologiniy reikalavimy, karybiskai dekoruojant.
e Derina padaZus su jvairiais Zuvies ir jaros gérybiy karstais patiekalais ir uzkandziais ir teisingai patiekia.

GALUTINIAI REZULTATAI
e  Parinkti kokybiski produktai ir tinkami naudojami metodai Zuvies ir jaros gérybiy karstiems patiekalams ir uzkandziams gaminti;
e Pagaminti ir patiekti kokybiski Zuvies ir jlros gérybiy ir uzkandziy patiekalai;
e Teisingai patiekti suderinti padaZzai su Zuvies ir jaros gérybiy karstais patiekalais ir uzkandziais.
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KODAS

KVALIFIKACINIS VIENETAS

KVALIFIKACINIS VIENETAS

VALANDOS

KREDITAI

4101344 Miltiniy konditerijos gaminiy gaminimas.

SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS jGL_JDzIAI KOMPETENCIJOS
REZULTATAS
1. Maisyti ir minkyti teslas

Mokinys:
e UimaiSo teslas laikantis geros higienos
ir darbo saugos praktikos taisykléms.

Mokinys geba:
e Apskaiciuoti Zaliavy reikmes tesly
uzZmaisymui;

e  UZmaisyti tedlas.
VERTINIMO KRITERIJAI
e Teisingai apskaiciuotas zaliavy kiekis pagal gaminiy technologijos korteles;

e Saugiai ir teisingai eksploatuoti technologiniai jrengimai.

Mokinys Zino ir supranta:
e Tesly ruoSimo bidus ir asortimenta;

e  Zaliavas reikalingas tedloms gaminti pagal
technologines korteles.

SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS jGUDZIAI KOMPETENCIJOS
REZULTATAS
2. Gaminti nemieliniy ir mieliniy | Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
tesly gaminius. e Reikalavimus ir taisykles darbo vietai; e Taikyti darbo reikalavimus; e Gamina mielinius ir nemielinius tesly
e Higienos ir saugos reikalavimus; e Dirbti pagal higienos reikalavimus; gaminius laikantis higienos reikalavimy.

Parenka ir naudoja taisyklingai ir saugiai
jrengimus ir jrankius.

Parinkti tinkamus technologinius jrenginius, U
jrankius ir saugiai naudoti;

Taikyti jvairius terminio apdorojimo budus
pagal technologinius reikalavimus;

e  Gaminti mielinius ir nemielinius tesly
gaminius.

VERTINIMO KRITERUAI

e |renginius, jrankius ir inventoriy mieliniyir | o

nemieliniy tesly gaminiams gaminti;
e  Terminio apdorojimo badus. .
e Mieliniy ir nemieliniy gaminiy asortimenta.

e Teisingai, laikantis darbo saugos ir higienos reikalavimy parengta darbo vieta;
e lLaikomasi higienos reikalavimy;
e  Saugiai eksploatuoti technologiniai jrengimai.

SIEKTINAS MOKYMOSI ZIN10S |GUDZIAI KOMPETENCIOS

REZULTATAS
3. Gaminti konditerijos Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
pusgaminius. e  Maisto produkty (Zaliavy) kokybés e Parinkti metodus maisto kokybei jvertinti; e Parenka kokybiSkus maisto produktus ir
vertinimo bldus; e  Parinkti maisto produktus skirtingiems pagamina konditerinius pusgaminius.
e Maisto produkty parinkimg pagal konditerijos gaminiams;
konditerijos gaminiy asortimenta. e Jvertinti maisto produkty ir Zaliavy
paruosimg konditeriniams pugaminiams
gaminti.

VERTINIMO KRITERIAI

e Tinkamai parinkti maisto produktai konditerijos pusgaminiams gaminti.
e Laikomasi darbo saugos ir higienos reikalavimy.

Co-funded by the
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SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS
REZULTATAS
4. Gaminti konditerijos Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: The learner:
gaminius. e  Produkty kokybés vertinimo kriterijus ir e vertinti konditerijos gaminiy kokybe pagal e  Parenka kokybiSkus maito produktus ir

bldus; tinkamus vertinimo kriterijus ir badus; gamina konditerinius gaminius laikantis
e  Konditerijos gaminiy asortimentag; e Dekoruoti konditerinius gaminius laikanti geros higienos praktikos

Dekoravimo bidus taisyklémis,

|GUDZIAI KOMPETENCIJOS

VERTINIMO KRITERIAI

e  Parinkti technologiniai jrengimai, jrankiai ir inventorius, konditeriniams gaminiams gaminti;

e lLaikomasi higienos ir saugumo reikalavimy;

e  Maisto produktai ir Zaliavos konditerijos gaminiams atrinkti laiktantis technologinio gamybos proceso.
GALUTINIAI REZULTATAI

e Parenka kokybiSkus maisto produktus ir gaminimo metodus konditerijos gaminiams; Prepared, decorated and served quality pastry dishes and patisserie according to

KVALIFIKACINIS VIENETAS
KVALIFIKACINIS VIENETAS VALANDOS KREDITAI

4101340 SaldzZiyjy patiekaly gaminimas, jy 270 10
apipavidalinimas ir kokybés vertinimas.

SIEKTINAS MO ZINIOS |GUDZIAI KOMPETENCIJOS
REZULTATAS
1. Gaminti saldZiyjy patiekaly Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
pusgaminius e  Saldziyjy patiekaly paruosimo budus; e  Paruosti maisto produktus ir zaliavas e  Pagamina saldZiyjy patiekaly
e  Saugg pagal geros higienos praktikos saldiems patiekalams gaminti; pusgaminius laikantis geros higienos ir
taisykles. e Parinkti ir saugiai naudoti technologinius darbo saugos praktikos taisykléms.

jrengimus, jrankius ir inventoriy.
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SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
2. Gaminti saldZiuosius
patiekalus

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
3. Jvertinti pusgaminiy ir
patiekaly kokybe ir juos
apipavidalinti bei patiekti.

VERTINIMO KRITERIJAI

e Teisingai parinktos Zaliavos laikantis technologiniy korteliy reikalavimy;
Laikomasi darbo saugos ir higienos reikalavimy.
ZINIOS

jGUDZIAI KOMPETENCIJOS

Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:

e Saldziyjy patiekaly klasifikacija, e  Parinkti ir jvertinti kokybiSkus maisto e Gamina saldZiuosius patiekalus laikantis
asortimenta; produktus ir zZaliavas; higienos reikalavimy

e  Saldziyjy patiekaly gaminimo technologinj e Dirbti laikantis higienos reikalavimuy;
procesg, temperatilry rezimus; e  Parinkti tinkamus technologinius jrenginius,

e  SaldZiyjy patiekaly laikymo salygas ir jrankius ir saugiai naudoti
realizavimo terminus.

e Laikosi darbo vietos reikalavimyj;

e Naudojasi technologinémis kortelémis;

e Llaikosi higienos reikalavimy;

Naudoja jrenginius, jrankius saugiai ir tikslingai.

ZINI0S

|GUDZIAI KOMPETENCIOS

Mokinys geba:
e Zenklinti sald%iyjy patiekaly pusgaminius;
e Apipavidalinti ir dekoruoti saldZiuosius

patiekalus.

Mokinys Zino ir supranta:

e  SaldZiyjy patiekaly pusgaminiy kokybés
rodiklius ir vertinimo badus;

e  Saldziyjy patiekaly pusgaminiy laikymo

sglygas ir realizavimo terminus.

Mokinys:
e Patiekia saldZiuosius patiekalus pagal
geros higienos praktikos reikalavimus

VERTINIMO KRITERUAI

e Laikomasi darbo saugos ir higienos reikalavimy.

GALUTINIAI REZULTATAI

e Pagaminti saldieji patiekalai laikantis gamybos technologinio proceso, gaminimo nuoseklumo ir higienos, saugumo reikalavimy.

KVALIFIKACINIS VIENETAS

4101342

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS

1. Parinkti zaliavas ir
produktus saloty, Salty

KVALIFIKACINIS VIENETAS VALANDOS KREDITAI
Saloty, salty uzkandziy ir patiekaly pobiviams | 81 3
gaminimas ir patiekimas
ZINIOS |GUDZIAI KOMPETENCIJOS
Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
e  Maisto produkty ir, Zaliavy asortimentg. e  Sudaryti kalkuliacines ir technologijos e Parenka kokybiskas medzZiagas ir
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SIEKTINAS MOKYMOSI

uzkandziy ir patiekaly
pobiviams gaminti.

REZULTATAS

2. Gaminti salotas, uzkandzius
ir Saltuosius patiekalus
pobiviams.

SIEKTINAS MOKYMOSI

REZULTATAS

3. |vertinti saloty, uZkandziy ir
Salty patiekaly kokybe ir
patiekti patiekalus
pobiviams

ZINIOS

Mokinys Zino ir supranta:

e Saloty, uzkandziy ir Saltyjy patiekaly
pobilviams asortimenta.

e Saloty, uzkandziy ir saltyjy patiekaly
pobiviams laikymo sglygas ir realizavimo
terminus.

ZINIOS

Mokinys Zino ir supranta:

e Saloty, Salty uzkandziy ir salty patiekaly
pobuviams metodus ir badus kokybei
jvertinti;

e Saloty, Salty uzkandziy ir salty patiekaly
pobuviams laikymo sglygas ir realizavimo
terminus.

e Teisingai parinkti maisto produktai ir Zaliavos laikantis technologiniy korteliy.

korteles saloty, Salty uzkandziy ir patiekaly
pobiviy gaminiams.
VERTINIMO KRITERIJAI

JGUDZIAI

Mokinys geba:

Naudoti saugiai virtuvés jrengimus ir
inventoriy;

Paruosti pusgaminius poblviams saloty,
salty uzkandziy ir Salty patiekaly;

Paruosti salotas, Saltus uzkandzius ir saltus
patiekalus pobaviy pristatymui.

VERTINIMO KRITERIAI

e Laikomasi darbo saugos ir higienos reikalavimy;
e Gamybos technologiniai procesai atlikti laikantis gaminimo nuoseklumo.

JGUDZIAI

Mokinys geba:

Jvertinti saloty, Salty uzkandziy ir Salty
patiekaly pobiviams kokybe pagal tinkamus
vertinimo kriterijus ir badus.

Dekoruoti pagamintus saloty, Salty
uzkandziy ir Salty patiekaly pobiviams
patiekalus.

VERTINIMO KRITERIJAI

e lLaikomasi patiekaly kokybés, higienos ir darbo saugumo reikalavimy standarto.

GALUTINIAI REZULTATAI

Zaliavas pobiviy saloty, Salty uzkandziy
ir patiekaly gaminiams.

KOMPETENCIJOS

Mokinys:

e Pagamina salotas, 3altus uzkandzius ir
Saltus patiekalus pobtviams laikantis
geros higienos ir darbo saugos
praktikos taisykléms.

KOMPETENCIJOS

Mokinys:

e  Pateikia ir pristato paruostus saloty,
Salty uzkandziy ir Salty patiekaly
pobiviams patiekalus laikantis geros
higienos ir darbo saugos praktikos
taisykléms.

e Pagaminti ir patiekti saloty, Salty uzkandziy ir Salty pobuviy patiekalai laikantis gamybos technologinio proceso, gaminimo nuoseklumo ir higienos, saugumo reikalavimy..

KVALIFIKACINIS VIENETAS

KVALIFIKACINIS VIENETAS

VALANDOS

4101342

SIEKTINAS MOKYMOSI

REZULTATAS

1. Parinkti maisto produktus ir
Zaliavas sriuby ir karsty

Sriuby ir karsty patiekaly pobtviams gaminimas
ir patiekimas

ZINIOS

Mokinys Zino ir supranta:
e  Maisto produkty ir Zaliavy asortimenta,

135

JGUDZIAI

Mokinys geba:

Sudaryti kalkuliacines ir technologijos

KREDITAI
5
KOMPETENCIJOS
Mokinys:
e Parenka kokybiskas medziagas ir
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reikalingg sriuby ir karsty patiekaly korteles sriuby ir karsty patiekaly pobuviy Zaliavas sriuby ir karsty pobaviy

pobilviams gaminti. gaminiams. patiekaly gaminiams.
VERTINIMO KRITERIJAI

e Teisingai parinkti maisto produktai ir Zaliavos laikantis technologiniy korteliy.

ZINIOS JGUDZIAI

patiekaly poblviams
gaminti.

SIEKTINAS MOKYMOSI KOMPETENCIJOS

REZULTATAS

2. Gaminti sriubas ir karStuosius | Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
patiekalus pobaviams. e  Sriuby ir karStyjy patiekaly pobaviams e Naudoti saugiai virtuvés jrengimus ir e Pagamina sriubas ir karStus patiekalus
asortimenta. inventoriy; pobiviams laikantis geros higienos ir
e Sriuby ir karstyjy patiekaly poblviams e  Paruosti pusgaminius pobidviams sriuby ir darbo saugos praktikos taisykléms.
laikymo sglygas ir realizavimo terminus. karsty patiekaly;
e  Paruosti sriubas ir karstus patiekalus pobviy
pristatymui.

VERTINIMO KRITERIAI

e Laikomasi darbo saugos ir higienos reikalavimy;
e Gamybos technologiniai procesai atlikti laikantis gaminimo nuoseklumo.

SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS |GUDZIAI KOMPETENCIJOS
REZULTATAS
3. |Jvertinti sriuby ir karsty Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
patiekaly kokybe ir patiekti | e  Sriuby ir kar$ty patiekaly pobGviams e |vertinti sriuby ir karsty patiekaly poblviams | e  Pateikia ir pristato paruostus sriuby ir
patiekalus pobiviams metodus ir budus kokybei jvertinti; kokybe pagal tinkamus vertinimo kriterijus ir karsty patiekaly pobtviams patiekalus
e Sriuby ir karsty patiekaly pobiviams bldus. laikantis geros higienos ir darbo saugos
laikymo salygas ir realizavimo terminus. e Dekoruoti pagamintus sriuby ir karsty praktikos taisykléms.
patiekaly pobiviams patiekalus.

VERTINIMO KRITERUAI

e lLaikomasi patiekaly kokybés, higienos ir darbo saugumo reikalavimy standarto.

GALUTINIAI REZULTATAI
e Pagaminti ir patiekti sriuby ir karsty pobiviy patiekalai laikantis gamybos technologinio proceso, gaminimo nuoseklumo ir higienos, saugumo reikalavimy..

KVALIFIKACINIS VIENETAS
KVALIFIKACINIS VIENETAS VALANDOS KREDITAI

4101342 Saldziy patiekaly pobidviams gaminimas ir 54 2
patiekimas

SIEKTINAS MOKYMOSI ZINI0S |GUDZIAI KOMPETENCIOS

REZULTATAS
1. Parinkti maisto produktusir | Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
Zaliavas saldziy patiekaly e  Maisto produkty ir Zaliavy asortimentg, e  Sudaryti kalkuliacines ir technologijos e Parenka kokybiskas medzZiagas ir
pobiviams gaminti. reikalingg saldziy patiekaly pobaviams korteles saldziy patiekaly pobuviy Zaliavas saldziy pobuaviy patiekaly
» Co-funded by the
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gaminti. gaminiams. gaminiams.
VERTINIMO KRITERIJAI
e  Teisingai parinkti maisto produktai ir Zaliavos laikantis technologiniy korteliy.
SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS |GUDZIAI

KOMPETENCIJOS

REZULTATAS
2. Gaminti saldZiuosius Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
patiekalus pobaviams. e SaldZiy patiekaly pobuviams asortimenta. e Naudoti saugiai virtuvés jrengimus ir e Pagamina saldZius patiekalus
e SaldZiy patiekaly pobuviams laikymo inventoriy; pobuviams laikantis geros higienos ir
salygas ir realizavimo terminus. e Paruosti pusgaminius pobiviams saldziy darbo saugos praktikos taisykléms.
patiekaly;
e  Paruosti saldZius patiekalus pobuviy

pristatymui.

VERTINIMO KRITERUJAI

e Laikomasi darbo saugos ir higienos reikalavimy;
e Gamybos technologiniai procesai atlikti laikantis gaminimo nuoseklumo.
SIEKTINAS MOKYMOSI |GUDZIAI KOMPETENCIIOS
REZULTATAS
3. Jvertinti saldziy patiekaly Mokinys Zino ir supranta:
kokybe ir patiekti patiekalus | e  SaldZiy patiekaly pobtviams metodus ir
pobiviams bldus kokybei jvertinti;
e  Saldziy patiekaly pobdviams laikymo
salygas ir realizavimo terminus.

Mokinys:
e  Pateikia ir pristato paruostus saldzius
patiekalus pobiviams laikantis geros
higienos ir darbo saugos praktikos

taisykléms.

Mokinys geba:

e |vertinti saldzZiy patiekaly pobdviams kokybe
pagal tinkamus vertinimo kriterijus ir badus.

e Dekoruoti pagamintus saldZius patiekalus

pobdiviams.

VERTINIMO KRITERIAI
Laikomasi saldZiy patiekaly kokybés, higienos ir darbo saugumo reikalavimy standarto.
GALUTINIAI REZULTATAI
e  Pagaminti ir patiekti saldUs patiekalai pobiviams laikantis gamybos technologinio proceso, gaminimo nuoseklumo ir higienos, saugumo reikalavimy..

KVALIFIKACINIS VIENETAS

KODAS KVALIFIKACINIS VIENETAS VALANDOS KREDITAI

310133 Darbas su dokumentais

SIEKTINAS MOKYMOSI ZINIOS |GUDZIAI KOMPETENCIOS
REZULTATAS

1. Pildyti higienos Zurnalus. Mokinys Zino ir supranta: Mokinys geba: Mokinys:
e  Geros higienos praktikos taisykles e Taikyti geros higienos praktikos taisykles e  Pildo higienos Zurnalus laikantis geros
maitinimo paslaugas teikianc¢iose jmonése maitinimo paslaugas teikianc¢iose jmonése higienos praktikos taisykles maitinimo
paslaugas teikianciose jmonése
VERTINIMO KRITERIJAI
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SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS
Zenklinti maisto produkty
ir Zaliavy pakuotes ir
fiksuoti produkcijos
pagaminimo laika.

SIEKTINAS MOKYMOSI
REZULTATAS

Stebéti maisto produkty ir

zaliavy kiekj.

Mokinys Zino ir supranta:

Mokinys Zino:

Laikosi geros higienos praktikos taisyklémis.
Teisingai pildo higienos Zurnala.
ZIN10S

Pusgaminiy ir patiekaly laikymo salygas ir
realizavimo laika.

Laikosi higienos reikalavimy;

Teisingai Zzenklina pusgaminius ir patiekalus.

ZINIOS

Realizavimo terminus;
Maisto produkty ir Zaliavy priémimo,
iSdavimo ir apskaitos tvarka.

Laikosi geros higienos praktikos taisyklémis;
Laikosi laikymo ir realizavimo sglygomis.

Mok

Mok

e Zenklinti pusgaminius ir patiekalus.

e Apskaiciuoti maisto produkty ir Zaliavy

JGUDZIAI

inys geba:
Paskaiciuoti patiekaly energetine verte;

VERTINIMO KRITERIJAI

|GUDZIAI

inys:

poreikj.

VERTINIMO KRITERUAI

GALUTINIAI REZULTATAI

e Apskaitomi maisto produktai ir Zaliavos, atsizvelgiant j zenklinimg, laikymo ir realizavimo sglygas.

Mokinys:

Mokinys:

KOMPETENCIJOS

Zenklinti pusgaminius ir patiekalus
pagal geros higienos praktikos taisykles.

KOMPETENCIJOS

Tvarko maisto produkty ir zaliavy
apskaita, laikydamasis higienos
taisyklémis ir laikymo bei realizavimo
sglygomis.
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TECHNINE SPECIFIKACIJA

Si mokomoji priemoné paremta Lietuvos kvalifikacijy sandaros 4 EKS lygio viréjo mokymo

programos mokymaosi rezultatais.
Sioje priemonéje naudojami tik profesiniai mokymo programos komponentai.

Priemoné buvo sukurta EURspace_European IVT Recognition Gateway pilotinio projekto
metu. Tai yra 2-asis projekto intelektinis produktas, remiantis projekto metu sukurta
metodika, kuri yra pristatyta ECVET metodiniame gide praktikos vadovams. Gidg galima

atsisiysti paspaudus nuoroda: hitps://eurspace.eul.

Uz Sios priemonés parengimg atsakingas projekto partneris- Vilniaus turizmo ir prekybos
verslo mokykla.

EURspace: European IVT Recognition Gateway

Projekto numeris 2015-1-PT01-KA202-013119

ERASMUS+ PROGRAMA

KA2 Strateginiy partnerysciy profesinio mokymo projektas

Sis leidinys parengtas remiant Europos Komisijai,tagiau atspindi tik autoriy poZidrj ir Uropos Komisija
negali bati laikoma atsakinga uz bet kokj jame pateiktos informacijos turin;.
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